
 

Speisen  •  Menu 
   



 
V o r s p e i s e n  
S t a r t e r s  
 
 

Variation hausgemachter Brotaufstriche   5,00 
Kräuter-Quark | Aioli | Schalotten-Butter 
selection of homemade spreads 
herb quark | aioli | shallot butter 
 

Carpaccio vom Rind 16,50 
Hausdressing | Rucola-Bouquet | Parmesan 
beef carpaccio  
house dressing | rocket-bouquet | parmesan 
 

Duett von Rucola und Feldsalat 13,00  
Gratinierter Ziegenkäse | Geröstete Nüsse | Cranberrys 
duett of rocket and lamb's lettuce 
gratinated goat cheese | roasted nuts | cranberries 
 
 21,00 

S u p p e n  
S o u p s  
 

Thai-curry-Cappuccino  9,00 
Kokosschaum | Hähnchenspieß 
thai-curry cappuccino  
coconut foam | chicken skewer 
 

Getrüffelte Kartoffelsuppe 8,50 
Selleriestroh 
truffled potatoe soup                             
celery stripes 

 

Französische Zwiebelsuppe  8,00 
Croûtons | Käse   
french onion soup 
croûtons | cheese    

 

 

 

 



 

S a l a t e                                                                                                                 

S a l a d s  
 
Caesar Salat 12,00 
Lattuga Romana | Caesar Dressing | Croûtons | Grana Padano  
caesar salad 
romaine lettuce |caesar dressing |croûtons |grana padano 
 
+ Hähnchenbruststreifen 18,00 
chicken breast strips   
 
+ gebratenen RiesenGarnelen 21,00 
fried king prawns  

 
Großer gemischter SalaT | Hausdressing 12,00 
large mixed salad 
 
Wahlweise Mit… 
with your choice of… 
 
+ gebratenem Tofu | mariniert 16,50 
fried tofu | marinated 
 

+ Hähnchenbruststreifen | Honig-Thymian 18,00 
chicken breast strips | honey-thyme 
 
+ gebratenen Riesengarnelen | Knoblauch–Kräuter-Öl 21,00 
crispy king prawns | garlic-herb oil 
 

 
V e g e t a r i s c h  
V e g e t a r i a n   
 

Ravioli  17,00 
Ricotta-Waldpilz-Füllung |Tomaten-Sugo | Parmesan 
ravioli  
ricotta & wild mushroom filling | tomato sugo | parmesan 

 
Getrüffelte Spaghettini 19,00 
Weißwein-Velouté | Frischer schwarzer Trüffel | Parmesan  
truffled spaghettini 
white wine velouté | fresh black truffle | parmesan 



 

 
S t e a k s  
S t e a k s  
 
FlankSteak Mit Rosmarin-Jus 
Australisches-Bavette Rind| 250g 29,00 
australian bavette | 250g 
 
Rumpsteak Mit Pfeffer-Jus  
Argentinisches Black-Angus-Rind| 250g 34,00 
argentinian black-angus rumpsteak| 250g 
 
Filetsteak mit Portwein-Schalotten-Jus  
Argentinisches Black-Angus Rind 200g 35,00 
argentinian black-angus filet 200g 
 
 
 
 

Zu allen Steaks reichen wir  
Bratkartoffeln, Pommes Frites oder Süßkartoffel-pommes,  

sowie einen gemischten BeilagenSalat 
All steaks are served with 

sautéed potatoes, French fries or sweet potato fries, 
as well as a mixed side salad. 

  
               
Beilagen auch als einzelportion möglich  4,50                       
Side dishes also available as individual portions 
 
Trüffel-Mayonnaise     4,20 
truffled mayonnaise 
 
Ketchup & Mayonnaise    je 2,00  

 
a u s  d e m  M e e r  
o u t  o f  t h e  b l u e  
 
filet vom Lachs        28,00 
Blattspinat| Jasmin-Reis | Weißwein-Velouté 
salmon filet  
baby spinach | jasmine rice | white wine velouté  
  

Gebratener Kabeljau „el Escabeche“                   28,50         
Sautierter Pak Choi| Drillinge 
pan-fried cod “el escabeche”  
sauteed pak choi | herbal potatoes 



 
 
v o m  L a n d  
f r o m  t h e  c o u n t r y  
 
Focaccia „Tofu“     14,90 
Pesto | Rucola |marinierter Tofu  
focaccia tofu 
pesto| rocket leaves | marinated tofu 
 

Focaccia „Serrano“     16,00 
Pesto | Rucola |Getrocknete Tomaten |Serrano-Schinken   
focaccia serrano  
pesto| rocket leaves |dried tomatoes| serrano ham 
 

 
Dyckhof Burger mit Pommes Frites      19,50 
200g US-Rindfleisch| Hausgemachter Bun| Tomate|  
Rucola| Cheddar | Speck| Röstzwiebeln| Bacon-Marmelade 
dyckhof burger with french fries 
200g US-beef | homemade bun | tomato | rocket leaves 
cheddar | bacon | roasted onions | bacon-marmelade 
 

 
Filetspitzen vom argentischen rind         24,50 
Pfeffer-Jus| Bratkartoffeln| Kleiner Blattsalat                                                     
argentinian beef filet tips 
pepper-jus | fried potatoes | small salad 

 
Involtini von der Maispoularde        26,00 
Parmaschinken | Manchego-Käse | Rucola  
Sauce von der gegrillten Spitzpaprika |Kräuter-Drillinge                                
corn-fed chicken involtini 
parma ham | manchego cheese |rocket   
grilled pointed pepper sauce | herbal potatoes 
 
 
Lamm-Filet  
Rosmarin-Jus| Kräuter-Drillinge| Mediterranes Gemüse                       33,00                                                    
lamb filet 
rosemary jus | herb potatoes | mediterranean vegetables 
 
 
 
 



 
 
D e s s e r t  
D e s s e r t   
 
 
Affogato al caffè 6,00 
Vanilleeis mit heißem Espresso 
vanilla ice cream with hot espresso 
 

 
VanilleEis mit heißer Schokosauce 8,50 
vanilla ice cream with hot chocolate sauce  
 

 
Creme Brûlée  8,50 
creme brûlée 
 

 
Brownie    9,00 
Salted-Caramel Eis 
brownie 
salted-caramel ice cream  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Preise  
Unsere Preise verstehen sich in Euro (€) und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer. 

Allergene  

Eine Speisekarte mit Allergenauszeichnung erhalten Sie gerne bei unserem Personal 


